
przystawki
PIEROŻKI CAPPELLACCI Z ZIELONYM 
GROSZKIEM, TOFU I MIĘTĄ 190 g
kremowy sos z czosnkiem niedźwiedzim i ziarnami słonecznika, 
carpaccio z kalarepy, mikro zioła (nf)

GRILLOWANE SZPARAGI NA MUSIE Z BIAŁEJ RZODKWI
Z LIMONKĄ 120 g
aromatyzowany olej chilli z sezamem, piklowane rzodkiewki,
kiełki groszku (nf) (sf) (gf)

ARANCINI PISTACJOWE Z WEGAŃSKĄ
MOZZARELLĄ 130 g
cytrusowe aioli z kaparami i koperkiem, sałata lodowa

CHRUPIĄCE SKRZYDEŁKA Z KALAFIORA
W ORIENTALNEJ MARYNACIE 150 g
hummus, granat, sos chimichurri (sf) (nf)

zupy
BOTWINKA NA MLEKU KOKOSOWYM Z IMBIREM 300 ml
edamame, kolendra (gf) (nf)

KREM Z MŁODEGO SZCZAWIU
I ZIELONEGO GROSZKU 300 ml
oliwa ziołowa, wegańska feta z migdałów, kiełki groszku (gf)

burgery
BURGER A’LA WOŁOWY Z SEITANA 480 g
wegański ser cheddar, sałata, pomidor, piklowane ogórki, 
cebula czerwona, sos musztardowy (nf)

BURGER A’LA CRISPY CHICKEN 450 g
chrupiący kotlet sojowy w panko, sałata rzymska, ogórek,
pomidor, czerwona cebula, pikle, majonez (nf)

FRYTKI Z BATATA 200 g
(wybierz sos)

FRYTKI CRISPERS 205 g
(wybierz sos)

SOSY
sos majonezowy
sos czosnkowy
sos musztardowy
sriracha mayo
ketchup

dodatkowy sos – 5

dania główne
KOTLECIKI Z BOCZNIAKA NA MŁODEJ KAPUŚCIE
ZE SKWARKAMI Z TOFU I KOPERKIEM 450 g
młode ziemniaki, oliwa ziołowa, kiełki groszku (nf)

TAJSKI GULASZ Z BOCZNIAKAMI I SEITANEM 530 g
ryż basmati, kimchi, sezam, dymka, pita (nf)

STEK Z KALAFIORA W GLAZURZE MISO 400 g
purée z zielonego groszku, świeża sałatka z kopru włoskiego
i rzodkiewki z dressingiem cytrusowym, sezam (gf) (nf)

MARYNOWANY TEMPEH NA PURÉE Z MARCHWI
W SOSIE Z ZIELONEGO PIEPRZU 360 g
gratin ziemniaczane, grillowany dziki brokuł, mikro zioła (gf) (nf)

FUSION BUDDHA BOWL 460 g
teriyaki tofu, pierożki gyoza, ryż basmati, tłuczone ogórki z gochugaru,
marynowana marchew, kimchi, sriracha mayo, sezam (nf)

TOM YUM NA MLEKU KOKOSOWYM 620 ml
makaron ryżowy, grillowany pomidor, grzyby shimeji, 
edamame, aromatyzowany olej chilli z sezamem (gf) (nf)

ROLADA ŚLĄSKA W SOSIE DEMI GLACE 
Z PALONYCH WARZYW 380 g
kluski śląskie w aromatyzowanym oleju chilli z sezamem,
coleslaw z czerwonej kapusty z kolendrą, orzeszkami ziemnymi
i sriracha mayo

GOŁĄBKI Z KAPUSTY WŁOSKIEJ Z CZERWONYM
RYŻEM I SUSZONYMI POMIDORAMI 450 g
pieczone ziemniaki hasselback, sos serowy, konfitowane pomidory
koktajlowe, oliwa ziołowa, kiełki groszku (nf) (gf) 

TAGLIATELLE Z PESTO Z CZOSNKU
NIEDŹWIEDZIEGO I SZPARAGAMI 350 g
pomidory koktajlowe, rukola, parmezan migdałowy (sf)

WEGAŃSKIE PIEROGI Z TOFU I ZIEMNIAKAMI 460 g
skwarki z tofu, kwaśna śmietana wegańska, dymka (nf)

MIESZANE SAŁATY Z ENDYWIĄ I MARYNOWANYMI 
SZPARAGAMI 300 g
feta z kiszonych migdałów, truskawki, granat, dressing cytrusowy
z koprem włoskim, prażone migdały (gf)

desery i ciasta
Nasza Cukiernia Veganic oferuje wybór ciast i deserów 
wegańskich, również bezglutenowych i bez cukru. 
Zapytaj obsługę, co dziś serwujemy na deser. 

Przyjmujemy zamówienia na torty okolicznościowe i ciasta.
Zamów tort, tartę lub inne słodkości, by celebrować 
swoje święto.

38

38

36

32

55

49

59

63

49

49

59

54

52

46

45

kawa
100% Arabica

Espresso/ Espresso Doppio 30 ml / 60 ml

Espresso Macchiato 40 ml

Americano 160 ml / 260 ml

Americano z mlekiem roślinnym 160 ml / 260 ml

Flat white
Cappuccino 160 ml / 260 ml

Latte 250 ml

Iced Late 250 ml

Espresso tonic 250 ml

Orange espresso 250 ml

(mleko sojowe w cenie)

DODATKI DO KAW:
Dodatkowe espresso 
Syrop do kawy bez cukru:

czekolada/karmel/orzech laskowy/wanilia 
Syrop do kawy z cukrem:

biała czekolada/wanilia/słony karmel/czekolada 

matcha
Matcha latte 250 ml 
Iced matcha latte 250 ml 
Tonic matcha 250 ml 
Orange matcha 250 ml

herbata Richmont dzbanek 450 ml

English breakfast
Earl Grey blue
Green jasmin
Peppermint green
White pearl of Fujian
Peach lemon
Blueberry-strawberry
Apple-mint
Mango-maui
Dodatkowe:

stewia
syrop malinowy

lemoniady kraftowe 400 ml / 1 L
niegazowana / gazowana

Klasyczna
Rabarbar yuzu
Bergamotka jaśmin
Truskawkowa z bazylią
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Doliczamy 10% opłaty serwisowej – od 6 osób
W celu otrzymania faktury prosimy o poinformowanie kelnera 
przed zakończeniem rachunku.

(gf) – nie zawiera glutenu
(sf) – nie zawiera soi
(nf) – nie zawiera orzechów
Informacje o alergenach dostępne na życzenie u obsługi.
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mrożone herbaty 420 ml
na bazie herbat Richmont

JUICY APPLE MINT
Soczyste jabłko i świeża mięta. 
Kultowa kompozycja polskiego lata.

BLUEBERRY STRAWBERRY FUN
Aromatyczne borówki i kusząco słodkie truskawki. 
Przyjemnie gasi pragnienie.

MROZEN MANGO MAUI
Intensywne mango i ananas. 
Tropikalne orzeźwienie i smak egzotycznego lata.

FRESH CITRUS PEACH LEMON
Słodycz brzoskwini i orientalna kwaskowość hibiskusa.
Soczyście owocowy smak lata.

smoothies z superfoods 400 ml
napoje funkcjonalne

ŚWIĘTY SPOKÓJ
truskawki, banan, mleko sojowe, wiórki kokosowe, ashwagandha

ZIELONY DETOX
seler naciowy, szpinak, mango, sok pomarańczowy, spirulina

HELLO YELLOW
mango, ananas, banan, sok pomarańczowy, mięta, kurkuma 

świeżo wyciskane soki
CYTRUSY 250 ml
pomarańcza, grejpfrut/mix

KURKUMINA 330 ml
marchew, gruszka, kurkuma

SZARLOTKA 330 ml
jabłko, gruszka, cynamon

SELERMAN 330 ml
seler naciowy, jabłko, spirulina, cytryna

WITAMINOZA 330 ml
pomarańcza, marchew, jabłko, ananas

RED BUR 330 ml
burak, pomarańcza, marchew, imbir

zimne napoje
KARAFKA WODY Z CYTRYNĄ I MIĘTĄ 1 L 
Woda mineralna BUSKOWIANKA 330 ml

Woda mineralna CISOWIANKA 0,7 L 
COCA COLA/COCA COLA ZERO 250 ml 

non-alcohol / proxies
VIGO KOMBUCHA 330 ml 
fermentowana organiczna żywa herbata z probiotykami
lekko gazowana i orzeźwiająca

Acerola-imbir
Ogórek-kolendra
Mango-marakuja
Różana 
Kurkuma-imbir

WINDERLAND KOMBUCHA 125 ml / 0,75 L 
Amsterdam, Holandia
orzeźwiające kwiaty i zioła, naturalna fermentacja

KONANNA – Bergamot/Elder 125 ml / 0,75 L
Wiedeń, Austria
fermentowany napar z ekologicznych ziół i kwiatów

Jerome FORGET-Petillant Poire 125 ml / 0,75 L
Normandia, Francja
delikatnie musujący cydr

Jabłko
Gruszka

piwa bezalkoholowe
ŽATECKY 0,5 L

MIŁOSŁAW 0,5 L
IPA
Pszeniczne

ŻYWIEC BIAŁE 0,5 L

WAWELSKIE NIEFILTROWANE 0,5 L
Ciemne z Pomarańczą
Green Lemon
Żytnie AIPA
Weizen AIPA
Lager

wina dealkoholizowane
CHARDONNAY BON VOYAGE 125 ml / 0,75 L
Francja
białe wytrawne, dealkoholizowane, owoce tropikalne, białe kwiaty, 
migdały 

TEMPRANILLO ROSE
EL PROGRESSO VINA XETAR 125 ml / 0,75 L
Hiszpania
różowe dealkoholizowane, aromaty malin, wiśniowa barwa
z fioletowymi refleksami 

CHARDONNAY SPARKLING BON VOYAGE 125 ml / 0,75 L
Francja
półwytrawne, musujące, dealkoholizowane

MERLOT BON VOYAGE 125 ml / 0,75 L
Hiszpania 
czerwone wino dealkoholizowane o świeżym aromacie owoców 
leśnych z nutą wanilii, półwytrawne

29

23

21

21

21

22

21

15
10
15
12

29

23

23/138

22/133

18/105

19

19

20
23

18/89

18/89

85

18/89


